


PROGRAMA

MENU DE GALA

Welcome Drink 
19h30

Jantar de Gala 
 20h30

Get Funked 
DJ  Goncie  

22h00 às 04h00

Preço por 2 pessoas - 290€

Abertura
Creme de marisco em shot

Camarão crocante com guacamole

Tártaro de atum com lima e gengibre

Opção vegan: tártaro de beringela com pimentos assados e vinagrete de maracujá

Entradas
Pão rústico, flatbread, manteigas aromatizadas (flor de sal e tomate)

Queijo de Azeitão com mini tostas

Prato principal (à escolha)
Peixe: Filete de dourada com puré de batata-doce, espargos salteados e tomate cherry

Carne: Bife Wellington com arroz de cogumelos e espargos salteados

Marisco: Lavagante, camarão, ostras e mexilhões à Bulhão Pato

Vegan: Risotto de cogumelos

Sobremesas
Quindim da Ju

Bolo cremoso de chocolate

Mil-folhas de limoncello com framboesas frescas

Opção vegan: Delícia de coco

Bebidas Incluídas
Seleção Monte Mar – Vinhos & Champanhes

Gin & Tonic || Aperol Spritz || Porto Tónico || Cerveja

Refrigerantes || Água || Café e chá 



CEIA

DRESS CODE
GROOVY CHIC

Seleção de queijos

Caldo verde

Mini hambúrgueres (inclui opção vegan)

Morangos frescos · Churros com doce de leite · Fonte de chocolate

Brilho com classe. Inspiração anos 70 com um toque contemporâneo e elegante.

(Sugerimos lantejoulas subtis, tecidos acetinados, fatos clássicos com detalhes vintage)

Política de cancelamento:
Todos os cancelamentos devem ser comunicados

via e-mail para reservas@montemar.pt com receção confirmada

Cancelamentos até dia 22.12 são aceites sem penalização

50% de penalização – cancelamentos a partir do dia 23.12 (inclusive)

100% penalização – cancelamentos até 48h antes do evento

reservas@montemar.pt || +351 964 734 776 | +351 963 342 983 || www.montemar.pt

RESERVAS E CONDIÇÕES
Pagamento:

Pré-pagamento a 100% - até 8 dias antes da data do evento

Upgrades:
Suplemento de vinhos – 35€/pessoa – Redoma Branco & Tinto


